NATURBELASSEN FUR BESTE QUALITAT

Grin ist die Farbe der Natur und des Lebens. Grin, wie
das frihe Reifestadium der Oliven, wenn sie geerntet
werden. Erfahrung spielt hierbei eine Rolle und der
Geschmack, der durch die Reife der Frucht bestimmt
wird. Naturbelassen und auf schonendste Weise ver-
edelt fUr fruchtig aromatisches Olivendl. Mit einem
Sauregehalt zwischen 0,2 und 0,5%, der es zu einem
besonderen nativen Olivendl extra macht. In Familien-
tradition angebaut und Kkaltextrahiert. Mit typischer
Konsistenz und Farbe. OILIVA GREKA schmeckt grin,
betonen Kenner und schatzen den feinen Unterschied.

Greka GmbH Tel.: +49(0)491-9250444
Stathis Panagopoulos Mobil: +49 (0)160- 1116532
ParkstraBBe 26¢ Mail: oiliva@t-online.de
D-26789 Leer Web: www.oilivagreka.de

NATIVES OLIVENOL EXTRA

www.marktauftritt.de

\
: Q"

NATIVES QLIVENG EX]



Von dérnNatur ver oh '
Mlt Tra'dltlon vere&élf.




TRADITIONELL ANGEBAUT

Zu Beginn des 19. Jahrhunderts legte GroBvater
Barba-Stathis mit dem ersten eigenen Olivenhain
den Grundstein des Familienbetriebs - und
seinen Nachkommen die Liebe zur Olive in die
Wiege. Drei Generationen Wissen um die Kunst,
Olivenbdume zu setzen und zu pflegen. Mit
Hingabe fur die kleinen festen Frichte und das
daraus kaltextrahierte Ol. Und mit der Erfahrung,
die es fur die Ernte von Hand zum richtigen
Zeitpunkt braucht. Bevor nach kurzem Transport
auf dem Landweg, mit mechanischen Verfahren
aus Fruchtfleisch und Kern, erlesenes natives
Olivendl extra entsteht.

SCHONEND KALTEXTRAHIERT

Sorgfaltig geerntet und ebenso schnell wie
schonend werden unsere Oliven verarbeitet. In
modernen Olivenpressen und von Menschen, die
mit den Geheimnissen der Olivendlherstellung
vertraut sind. Spatestens 24 Stunden nach der
Ernte und bei Temperaturen unter 27°C, bis das
fertige Olivendl in klimatisierten R&dumen nach
Familienrezept gefiltert und abgefillt wird. So
bleiben alle wertvollen Inhaltsstoffe erhalten.
Vitamin E, einfach ungesattigte Fettsduren und
Polyphenole, die fir den exzellenten Geschmack
von OILIVA GREKA-Qlivendlen sorgen — und flr
eine gesundheitsfordernde Wirkung.



GESUND GENIESSEN

Jedes Nahrungsmittel ist Geschmacks-
sache. Wie alle Naturprodukte kénnen
auch OILIVA GREKA-Olivendle leichten
Schwankungen bei Aromen und im
Geschmack unterliegen. Immer gleich
bleibt unser hoher Qualitatsanspruch an
einen nachvollziehbaren, nachhaltigen
Anbau sowie bei der sorgfaltigen und
schonenden Verarbeitung.

OILIVA GREKA

PDO Kalamata
Natives Olivendl extra
500ml

fruchtig, fein aromatisch

OILIVA GREKA BIO
Natives Olivendl extra
500ml

ausgewogen wdrzig,
fein pfefferig

Uberzeugen Sie sich gerne selbst:
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v Sortenrein aus Koroneiki Oliven der Region
Kalamata, angebaut nordwestlich der OILIVA GREKA
Hauptstadt Messeniens, Peloponnes.
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Natives Olivenél extra KACHRTRARTIO
v Traditionell geerntet von Oktober bis 500ml

Mitte Dezember.

v’ Erntefrisch und ausschlieBlich mit
mechanischen Verfahren verarbeitet.

mild fruchtig

v Reich an wertvollen Inhaltsstoffen wie
Vitamin E, einfach ungesattigte Fettsauren
und Polyphenole.

v’ Sauregehalt zwischen 0,2 und 0,59 je 100g
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